
 

Service et taxes en sus.  
Prix et items indiqués sujets à changement. 

 
 
Coin repas 
 
 

Potage du jour | 5. 
Inspiration du chef 
 
 

Salades du moment | 6. 
Variété selon les fraîcheurs du marché 
 
 

Pain quotidien | 9. 
Choix de sandwiches et de wraps 
selon les idées de la cuisine 
 
 
 
 

Collations 
 
 

Croustilles Miss Vickie’s | 1.5 
Saveur au choix 
 

Muffin moelleux | 4. 
Fournée du jour 
 

Mugcake | 3.5 
Gâteau dans une tasse 
 

Mélange de noix Grandma Émily | 4. 
Produits naturels et biologiques de Montréal 
 
 
 
 

Collations VITALI▪T 
 
 

Collations naturelles et savoureuses 
pour faire le plein d’énergie 
 
Galette à l’avoine Super Cookie | 5. 
Mélange de noix | 4. 
Noix cajous rôtis | 5. 
 

Cafés 
 

Lait d’avoine offert en substitution 
 

Café régulier | 2.25 
Chocolat chaud | 4. 

 

Allongé | 4. 
Latté | 6. 

Espagnol | 11. 
Cappuccino | 5. 

Espresso | 4. 
Espresso double | 6. 

Extra shot d’Espresso | 2. 
Macchiato | 6. 

 

Café glacé | 6. 
 
 

Thés et tisanes 
 
 

Thé et infusion | 3. 

London Fog | 5.75 

Matcha | 5. (petit) | 6. (grand) 

Chaï latté | 5.75 

Tisane La Re-Source-Hier (35 g) | 13.99 
Produit de la région fabriqué à partir 

de plantes cueillies à la main avec amour 
 
 

Boissons douces 
 
 

Boisson gazeuse | 3. 
Cola | Cola diète | Sprite | Soda | Eau tonique 

 

Jus au choix et thé glacé | 3. 
 

Eau gazéifiée ou non gazéifiée (355 ml) | 3. 
Personnalisé Hôtel Montfort 

 
 



 

Service et taxes en sus.  
Prix et items indiqués sujets à changement. 

 
 

Cocktails classiques 
 
 

Cocktail du jour | 11. 
Mélange minute 

Bloody Caesar | 11. 
Vodka, sauce Worcestershire, épices maison, 
haricots Extreme Beans, Caesar mix 

Espresso Martini | 11. 
Vodka, liqueur de café, espresso, sirop d’érable 

Margarita | 11. 
Téquila, triple sec, jus de lime, sirop simple 

Mojito | 11. 
Rhum blanc, sirop simple, jus de lime, menthe, soda 

Sangria | 11. (verre) | 29. (pichet) 
Recette de la saison 
 
 

Vin blanc 
 

 

Bayanegra Airén | 38. | 10. (verre) 
Espagne, Castille 
 
 

Vin rouge 
 

 

Bayanegra Tempranillo | 38. | 10. (verre) 
Espagne, Castille 
 
 

Mocktails et Prêt-à-boire 
 

 

Atypique cocktail | 8. 
Amaretto Sour | Gin & Tonic | Mojito 

Limonade | 5. 

Mojito | 8. 
Jus de lime, sirop simple, soda, menthe 

Virgin Ceasar | 8. 
Caesar mix, sauce Worcestershire, épices maison, 
haricots Extreme beans 

White Claw | 9. 
Lime | Cerise noire | Fraise 

Bières 
 
 

Ô Quai des Brasseurs 
473 ml 

 

Dans ta Fraise 6% | 13. 
Shortcake IPA 

 

La Barbe Rousse 5.5% | 12. 
Ale rousse 

 

La Brambasi 5% | 13. 
Blanche belge aux framboises 

 

La Madeleine 5.5% | 12. 
Blanche aux agrumes 

 

La Piranhop 6.5% | 13. 
IPA américaine 

 

La P’tite Dernière 5% | 12. 
Blonde lager 

 

La P’tite Floride 6.7% | 13. 
Juicy NEIPA 

 
 
 
 

Brasseries Sleeman 
473 ml 

 

Blanche de Chambly 5% | 9. 
Unibroue – Bière blanche de style belge 

 
Clear 2.0 | 9. 

Sleeman – Bière légère de type Lager 
 
 
 
 

Sans alcool 
473 ml 

 

Sober Carpenter | 7. 
Bière artisanale 

Rousse | Blonde | IPA 


