Restaurant bistronomique

Hotel Montfort

MENU MIDI

Entrées

Potage du moment | 8.
Salade du chef | 8.

Plats principaux

</ Salade césar | 15. Poutine | 19.

Vinaigrette maison

Extra bavette de boeuf ou saumon ou poulet | 9. .
: | Poutine « all dressed » | 24.

Hamburger de bison | 23.

Fromage cheddar, laitue, tomate, oignons, </~ %) Sandwich de beeuf | 25.

sauce maison, accompagné de frites . )
Pag Servi avec frites et salade du chef

Pavé de saumon poélé | 24.

Servi avec sauce a l'ananas, riz et [égumes sautés Tartare de saumon | 26.

Pizza aux 3 fromages | 24. Tartare de boeuf | 26.

Plats du moment

Potage ou salade du chefinclus

Plat de pates | 22. L'arrivage du jour (poisson) | 26. Plat de viande | 24.

INFORMEZ-VOUS AUPRES DE VOTRE SERVEUR.SE POUR CONNAITRE LES PLATS DU MOMENT.
</ VEGETARIEN #) SANS GLUTEN



Restaurant bistronomique

Hotel Montfort

LUNCH MENU

Starters

Soup of the day | 8.
Chef'ssalad | 8.

Main dishes

</~ Caesar salad | 15.

Homemade dressing
Extra bavette steak or salmon or chicken | 9.

Bison hamburger | 23.

Cheddar, lettuce, tomato, onion,
homemade sauce, served with fries

Pan-fried salmon | 24.

Served with pineapple sauce, rice and vegetable

Three cheese pizza | 24.

Inspiration dishes

Poutine | 19.

« All dressed » poutine | 24.

</ % Beefsandwich | 25.

Served with fries and chef's salad

Salmon tartare | 26.

Beef tartare | 26.

Including soup or chef's salad

Pasta dish | 22. Catch of the day | 26.

Meat dish | 24.

ASKYOUR SERVER TO FIND OUT THE CURRENT DISHES.

</ VEGETARIAN ) GLUTEN-FREE



